
 
 

 
Menu à 30.00 € ttc 

 
Apéritif 

Chambord Royal 
Apéritif à la framboise et aux mûres 

Biscuits à apéritif, Cacahuètes, olives Marinées, accras de poissons sauce barbecue 
 

 
Choix :                Entrée 

 
E1                                           Salade Gasconne 

Gésiers, lardons, croûtons, œuf poché 
Ou 

E2    Salade de la Mer  
Saumon fumé et noix de pétoncles marinées  

Ou 
E3            Poêlée de Supions à la Sétoise 
 

 
 

Plat principal 
 

PP1   Magret de canard aux morilles  
Ou 

PP2   Duo de la mer,  f ilet de rouget,  cabillaud, au beurre basilic 
Ou 

PP3  Entrecôte de veau aux champignons  
 

 
Avec ses Garnitures du Marché  

 
 

Dessert  
 

D1  Soupe de fruits de saison, rafraichie au sorbet 
Ou  

D2  Crème brulée au caramel beurre salé 
Ou 

D3  Moelleux au cœur coulant chocolat, Sirop de Gingembre  
 

 Vins  
 (1 bouteille pour 4 personnes) 

 
Café  

Le café et ses Confiseries 

 

Choix à l’adresse « Doodle » : https://doodle.com/poll/cedxa93pvufxq9us  


